Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 bojler automaticka myti, priichozi, iprava na pecena kurata

Modell SAP -Code 00013735

- Dampftyp: Spritzen

- Anzahlder GN /en: 10

-~ GN/EN -GroRe im Gerat [mm]: GN 1/1
- GN -Geratetiefe: 65

- Steuertyp: Touchscreen + Knopf

- Bildschirmgrofie: 9¢

- Feuchtigkeitskontrolle: MeteoSystem - Regelung auf der
Grundlage der direkten Messung der Feuchtigkeit in der Kammer
(patentiert)

- Erweiterte Feuchtigkeitsanpassung: Supersteam - zwei Modi der
Dampfsattigung

- Delta t-Warmevorbereitung: Ja
- Automatisches Vorheizen: Ja

- Multi -Level -Kochen: Programm der Einschiibe - Steuerung der
Warmebehandlung fiir jedes Gericht gesondert

- Turverfassung: abgeliiftetes Sicherheits-Doppelglas, zur
einfachen Reinigung zerlegbar

SAP -Code 00013735 Dampftyp Spritzen

Netzbreite [MM] 860 Anzahlder GN / en 10

Nettentiefe [MM] 795 GN / EN -GroRe im Gerat [mm] GN1/1

Nettohohe [MM] 1115 GN -Geratetiefe 65

Nettogewicht / kg] 168.00 Steuertyp Touchscreen + Knopf
Power Electric [KW] 15.700 BildschirmgroBe 9«

Wird geladen 400V /3N -50Hz
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Technisches Datenblatt

technische Parameter

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 bojler automaticka myti, priichozi, iprava na pecena kurata

00013735
1. SAP -Code: 14. Die AuBenfarbe des Gerits:
00013735 Edelstahl
2. Netzbreite [MM]: 15. Verstellbare FiiBe:
860 Ja
3. Nettentiefe [MM]: 16. Feuchtigkeitskontrolle:

795

MeteoSystem - Regelung auf der Grundlage der direkten
Messung der Feuchtigkeit in der Kammer (patentiert)

4. Nettohohe [MM]: 17. Verfiigbarkeit stapeln:
1115 Ja
5. Nettogewicht [ kg]: 18. Steuertyp:

168.00

Touchscreen + Knopf

. Bruttobreite [MM]:

955

19.

Weitere Informationen:
moznost reverzniho otevirani dveri - klika na pravé strané
(nutné specifikovat pfi objednavce)

7. Grobtiefe [MM]: 20. Dampftyp:
920 Spritzen
8. Bruttohohe [MM]: 21. Schornstein fiir die Feuchtigkeitsextraktion:
1240 Ja
9. Bruttogewicht [kg]: 22. Verzogerter Start:
178.00 Ja
10. Geratetyp: 23. BildschirmgroBe:
Elektrisches Gerat 9“
11. Power Electric [KW]: 24, Delta t -Warmevorbereitung:
15.700 Ja
12. Wird geladen: 25, Automatisches Vorheizen:
400V /3N -50Hz Ja
13. Material: 26. Kaltes Rauch-Drogen-Funktion:

AlSI 304
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Technisches Datenblatt

technische Parameter

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 bojler automaticka myti, priichozi, iprava na pecena kurata

00013735
27. Einheitliche Veredelung von Mahlzeiten EasyService: 39. Heizelementmaterial:
Ja Incoloy
28. Nachtkochen: 40. Sonde:
Ja Ja
29. Waschsystem: 41. Dusche:

geschlossen - effektive Nutzung des Wassers und der
Spulchemie durch wiederholtes Umpumpen

manuell, aufwickelnd

30. Waschmitteltyp: 42. Abstand zwischen den Schichten [mm]:
flissiges Waschmittel + flissiges Spulmittel/Essig oder 70
Spultabletten
31. Multi -Level -Kochen: 43. Raucherfunktion:
Programm der Einschibe - Steuerung der Ja
Warmebehandlung fiir jedes Gericht gesondert
32. Erweiterte Feuchtigkeitsanpassung: 44, Innenbeleuchtung:
Supersteam - zwei Modi der Dampfséattigung Ja
33. Langsames Kochen: 45. Warmebehandlung mit niedriger Temperatur:
ab50°C Ja
34. Fan Stopp: 46. Anzahl der Fans:
sofort beim Offnen der Tur 1

35. Beleuchtungstyp: 47. Anzahl der Liiftergeschwindigkeiten:
LED-Beleuchtung in den Tiren, zu beiden Seiten 6

36. Hohlraummaterial und Form: 48. Anzahl der Programme:
AISI 304, mit gerundeten Ecken flir das einfache Reinigen 1000

37. Reversibler Liifter: 49. USB-Anschluss:

Ja

Ja, fiir das Speichern der Rezepte und die Aktualisierung
der Firmware

38.

Sustaince Box:
Ja
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50.

Tiirverfassung:
abgellftetes Sicherheits-Doppelglas, zur einfachen
Reinigung zerlegbar

e-mail: rm

web: v



Technisches Datenblatt

technische Parameter

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 bojler automaticka myti, priichozi, iprava na pecena kurata

51. Anzahl der voreingestellten Programme: 56. Haccp:
100 Ja
52. Anzahl der Rezeptschritte: 57. Anzahl der GN / en:
9 10
53. Mindestvorrichtungstemperatur [° C]: 58. GN / EN -GrofRRe im Gerat [mm]:
50 GN 1/1
54, Maximale Geratetemperatur [° C]: 59. GN -Geratetiefe:
300 65
55. Gerateheiztyp: 60. Lebensmittelregeneration:

Kombination von Dampf und Heif3luft Ja

e-mail: rmgas
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